ouoo L9 )/ vooo

PRINCIPAL

BAIRRADA

CALCARIO3 DO PRINCIPAL TINTO 2020

COLINAS DE SAO LOURENCO

s 61 hectares de vinhas da propriedade estdo espalhados pelos ricos solos argilo-calcarios
gue dominam as suaves colinas desta propriedade. Todo o vinhedo é cultivado em sequeiro,
ou seja, sem irrigacdo. Aqui, sdo plantadas e cuidadosamente cuidadas trés das mais
renomadas castas de uvas tintas do mundo — Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon e
Merlot. Na adega, estas uvas sdo vinificadas por gravidade. Para além do vinho icénico da
propriedade, o Principal, estas castas, embora em percentagem diferente, também ddo
origem a um outro vinho que aproveita este este terroir excecional rico em calcario: o
CalCariO3 do Principal.

LOCALIZACAO S. Lourenco do Bairro, Bairrada, Portugal

TERROIR Clima de influéncia atlantica, protegido pelas Serras do Caramulo e
Bucaco. Vinhas plantadas em alta densidade (até 6172 pés por hectare)
em suaves colinas de solos argilo-calcarios, na famosa mancha de
calcario da regido. Vinhas totalmente de sequeiro.

CASTAS Touriga Nacional (50%), Cabernet Sauvignon (40%), Merlot (10%)

VINIFICACAO Vindima manual com selecdo em tapete de escolha a entrada da adega.
Segue-se 0 desengace e esmagamento, sendo o resultado transferido
para cubas de inox com controlo de temperatura onde se da a
fermentacdo alcodlica e a malolatica. Maceracdo durante cerca de 20
dias, aplicando-se a técnica de delestage. O vinho é depois estagiado
durante 24 meses em barricas usadas de carvalho francés de 225 litros.
Estagia ainda mais 2 anos em inox e 6 meses em garrafa antes de ser
lancado no mercado.

ANO VITICOLA Um ano muito quente e seco, que foi capaz de amadurecer
adequadamente a Cabernet Sauvignon e a Touriga Nacional. No entanto,
pela falta pluviosidade, deram-se alguns bloqueios de maturacdo,
obrigando a uma escolha apertada na altura de fazer os lotes.

NOTAS DE PROVA Rubi profundo. Aroma ainda algo fechado, de fruta preta, tipo amora e

Abril 2025 ameixa, combinadas com esteva, notas balsdmicas e de couro.
Encorpado, com tanino granulado, coberto pela concentracdo de fruta.
Acidez viva. Final longo e especiado.

SERVICO 16-18 C°. Decantar 30 minutos antes do servico.
LONGEVIDADE Pronto a beber, mas espera-se evolu¢do positiva até 2035-37.
ANALISES pH - 3,67

Acidez Total - 5,50 g/l (expressa ac. tartarico)
Aclcar Residual - 1,0 g/l
Alcool - 13,81%

PRODUCAO 26.800 garrafas (75cl)

IMPRENSA Ainda ndo provado.
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